


FESTIVAL DELLA PASTA FATTA IN CASA

FESTIVAL DER HAUSGEMACHTE PASTA

PAPPARDELLE AI PORCINI E PANNA

Breitbandnudeln mit Steinpilze und Sahne

MACCHERONCINI “MATRIOSKA*

Cipolla, pomodoro, panna, speck e vodka
Hausgemachte Kurze Teigwaren mit Zwiebeln, Tomaten, Sahne, Speck und Wodka

CASERECCI “MINGARDA”

Hausgemachte Teigwaren mit Pesto, Sahne und frischen Tomaten

MACCHERONCINI CRUDAIOLA

Hausgemachte kurze Teigwaren mit Biiffel Mozzarella, und Kirschtomaten

CASERECCI FATTI IN CASA “MARE E MONTT”

Hausgemachte Teigwaren mit Steinpilze, Zucchini und Meeresfriichten

PAPPARDELLE FATTE IN CASA AL CRUDO E MASCARPONE

Breitbandnudel mit Schinken und Mascarpone

VTORTIGLIONI FATTI IN CASA ALLA CONTADINA
Pomodori cherry, verdure fresche e funghi porcini
Hausgemachte Teigwaren mit Kirschtomaten, frisches Gemiise und Steinpilze

TORTIGLIONI FATTI IN CASA BLACK & WHITE
AI BOCCONCINI DI MANZO E MAIALE E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Hausgemachte Teigwaren mit Rind--und Schweinefleisch-und Parmesan Kdse

TORTIGLIONI FATTI IN CASA AL POMODORO, RUCOLA,
SCAGLIE DI GRANA E FILETTINI DI BRESAOLA

Hausgemachte Teigwaren mit Tomaten, Raukesalat, Grana Kdse und Trockenfleisch-Filets

GNOCCHI DI PATATA VIOLA ALLO SPECK TIROLESE
E SCAMORZA AFFUMICATA

Lila Kartoffel-Gnocchi mit Tiroler Speck und gerducherter Scamorza-Kdse

GNOCCHI FATTI IN CASA CON PANCETTA CROCCANTE
E SALSA ALLO ZAFFERANO

Hausgemachte Knodel mit knusprigem Speck Und Safransauce

TORTIGLIONI ALLA “GRICIA”
Guanciale e pecorino Romano
“Gricia” Tortiglioni - Speck und romischer Pecorino

Provenienza delle carni:

CHF 26.50

CHF 24.50

CHF 24.50

CHF 26.00

CHF 26.00

CHF 26.00

CHF 26.30

CHF 26.80

CHF 26.80

CHF 27.30

CHF 27.00

CHF 23.50

Pollo: Ch - Argentina - Brasile / Manzo: Ch - Brasile / Vitello: Ch - Olanda / Maiale: Ch - D / Cavallo Canada

Piatto vegetariano - Vegetarisches Gericht
Su richiesta pasta senza glutine - Auf Wunsch glutenfreie Pasta +2.00 CHF

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



ANTIPASTI
COZZE E VONGOLE ALLA MARINARA CHF 28.50

Mies- und Venusmuscheln “Marinara Art”

INSALATA DI POLPO TIEPIDA, CON PATATE, POMODORI CHERRY E OLIVE  CHF 28.90

Lauwarmer Tintenfischsalat mit Kartoffeln, Kirschtomaten und Oliven

DUETTO DI BRUSCHETTE AI POMODORI, BASILICO, OLIO D’OLIVA E PORCINI CHF 16.50

Bruschetta mit Tomaten, Basilikum, Olivenol und Steinpilze

TOMINO ALLA GRIGLIA AT PORCINI TRIFOLATI CON PROSCIUTTO CRUDO CHF 22.00

Gegrillter Weichkdse mit sautierten Steinpilzen und Rohschinken

BATTUTA DI VITELLO AL COLTELLO, CON SCAGLIE DI PARMIGIANO, CHEF 28.50
SALE, PEPE, LIMONE E OLIO D’OLIVA
Rohes gehacktes kalbsfleisch, mit Salz, Pfeffer, Zitrone und Olivenol

SINFONIA AL PROSCIUTTO CRUDO E BURRATA FRESCA CHF 27.00

Symphonie: Schinken und frischem Burrata-Kdse

PRIMI

SPAGHETTI ALL’ASTICE CHF 50.80
Spaghetti mit Hummer

CIOTOLONA “SPECIALITA LUNGOLAGO?” (Cottura al dente) CHF 32.50
SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE E PANNA AL FORNO CON PASTA DELLA PIZZA

Spaghettitopf mit Meeresfriichten und Shane gedeckt mit Pizzateig

RISOTTINO VERDE ALLA RUCOLA CON CODE DI GAMBERONI BLACK TIGER CHF 30.50

Black Tiger Riesengarnelen auf Griinen Risotto mit Raukesalat

PENNE GAMBERETTI ZUCCHINE E ZAFFERANO CHF 26.80

Teigwaren mit Garnelen, Zucchini und Safran

SPAGHETTI COZZE E VONGOLE CHF 27.90
Spaghetti mit Mies- und Venusmuscheln

CARNI

IMPANATONA DI VITELLO CON PATATINE FRITTE CHF 40.90

Riesenschnitzel paniert von Kalb mit Pommes Frites

CORDON BLEU DI VITELLO PATATE FRITTE E VERDURE CHF 43.90

Cordon Bleu von Kalb mit Pommes Frittes und Gemiise

STROGANOFF DI MANZO CON RISO CHF 40.90
Rindstroganoff mit Reis

RISO CASIMIR CON FRUTTA, SMINUZZATO DI VITELLO AL CURRY CHF 40.90

Casimir-Reis mit Friichten und Kalbshahckfleisch an Curry

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE CON PATATE SALTATE E VERDURA  CHF 46.50
Rindsfilet an Griinem Pfeffer mit bratkartoffeln und Gemiise

Contorno di verdure alla griglia o risotto / Beilage aus gegrilltem Gemiise oder Risotto + 8.00 CHF
Piatto vegetariano - Vegetarisches Gericht
Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



INSALATE

INSALATA VERDE CHF 10.00
Griiner Salat
INSALATA DI POMODORI CHF 11.00
Tomatensalat

INSALATA PICCOLA MISTA  CHF 14.50

Kleiner gemischter Salat

INSALATA DI TONNO
E CAROTE
Karottensalat mit Thunfisch

INSALATA MISTA GRANDE
Grofier gemischter Salat

INSALATA LUNGOLAGO
Insalata mista grande

con mozzarella, tonno,olive
Grof3er gemischter Salat

mit Mozzarella, Thunfisch, Oliven

INSALATA POMODORO
E TONNO

Tomatensalat und Thunfisch

INSALATA FITNESS
Grofler Gemischter Salat
mit Pouletfleisch

INSALATA CAPRESE
Pomodoro, mozzarella e olio d’oliva
Tomaten, Mozzarella und Olivenol

INSALATA CAPRESE
DI BUFALA

Tomaten, Biiffel Mozzarella

CHF 16.80

CHF 17.50

CHF 20.90

CHF 17.80

CHF 22.90

CHF 19.90

CHF 21.90

INSALATA DI FORMENTINO
CON SPECK E CROSTONI

(SECONDO STAGIONE)

Niisslisalat mit Speck und Croutons
(abhdingig von der Jahreszeit)

INSALATA DI RUCOLA E
MOZZARELLA DI BUFALA
Raukesalat mit Biiffel Mozzarella

INSALATA DI RUCOLA CON
SCAGLIE DI GRANA

Raukesalat mit Grana Kdise

INSALATA TROPICALE

Rucola, melone, mozzarella, gamberetti,

olio d’oliva, sale, pepe e limone
Raukesalat, Melone, Mozzarella,

CHF 23.50

CHF 25.50

CHF 22.90

CHF 25.90

Krevetten, Olivenol, Salz, Pfeffer und Zitrone

SCAMORZA ALLA GRIGLIA
SU LETTO DI FORMENTINO
E PROSCIUTTO CRUDO

(SECONDO STAGIONE)
Gegrillter Scamorza-Kdse mit

Niisslisalat und Rohschinken
(abhdngig von der Jahreszeit)

CIOTOLA “GOLOSA”

Insalata verde, rucola,

pomodoro dadolata di manzo

con scaglie di grana-€ aceto di Modena
Griine und Raukesalat, Tomaten,

CHF 25.80

CHF 28.90

mit stuck Rind Fleisch, Grana Kdse und Modena

Essig

PIATTI PER BAMBINI

IMPANATINA, PATATINE FRITTE

Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites

PASTA AL POMODORO

Teigwaren mit Tomatensauce

GNOCCHI AL POMODORO / PESTO / BOLOGNESE

HAMBURGER CON PATATINE FRITTE

Hamburger mit Pommes Frites

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

CHF 14.50

CHF 12.50

CHF 14.50
CHF 14.50

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wéihrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



RISOTTI

RISOTTO AI PORCINI CHF 24.80
Risotto mit Steinpilzen

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE CHF 24.50
Risotto mit Meeresfriichten

RISOTTO ZAFFERANO CHF 23.80
Safranrisotto

RISOTTO SPINACI E PORCINI  CHF 24.80
Risotto mit Spinat und Steinpilzen

RISOTTO ALLA SCAMORZA CHF 24.80
AFFUMICATA

Risotto mit gerduchertem Kdse

RISOTTO AI GAMBERETTI CHF 24.80
Risotto mit Krevetten

RISOTTO AL SALMONE CHF 24.80
Risotto mit gerduchter Lachs

RISOTTO ALLA PARMIGIANA ' CHF 22.80

Parmesan risotto

ZUPPE

PIATTI FREDDI

PORZIONCINA DI SALMONE
AFFUMICATO CON CIPOLLE,
CAPPERI, TOAST E BURRO

Kleiner gerduchter Lachsteller
mit Zwiebeln, Kapern, Toast und Butter

COCKTAIL CREVETTES

Krevettencocktail

ASSETTO DI SALUMI
E FORMAGGI MISTI

Aufschnitt und Kdse Gemischter

PROSCIUTTO CRUDO San Daniele CHF 25.50
E MELONE

Rohschinken mit Melone

BRESAOLA CARPACCIATA
RUCOLA E GRANA

Trockenfleisch mit Raukesalat
und Grana Kdse

PIATTO FORMAGGIO PICCOLO

Kleiner Kdseteller

PIATTO FORMAGGIO MEDIO

Kdseteller

CHF 25.50

CHF 19.50

CHF 25.50

CHF 25.80

CHF 18.00

CHF 23.00

GOULASH-SOUPE CHF 17.50
Gulaschsuppe
BRODO DI MANZO CHF 12.50
CON UOVO
Rindfleischbriihe mit Ei
\/MINESTRONE CHF 16.50
Gemiisesuppe
\/CREMA DI POMODORO  CHF 13.00
Tomatencremesuppe
SALAMETTO NOSTRANO CHF 10.50
Tessiner Salametti
VITELLO TONNATO CHF 27.50

(Secondo Stagione - abhiingig von der Jahreszeit)
Kalter Kalbsbraten mit Thunfischsauce

CARPACCIO LUNGOLAGO CHF 27.00
Rohes Rindfleisch, diinn geschnitten mit
Olivendl, Stangensellerie und Grana Kdse

ROASTBEEF FREDDO, CHF 30.00
SALSA TARTARA
Kaltes Roastbeef, Sauce Tartar

Paese di provenienza delle nostre carni e di quelle utilizzate per i prodotti di carne:
se non espressamente indicato all'entrata del bar, sono di provenienza Svizzera.

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



|/ PENNE ALLA SICILIANA

Con mozzarella a cubetti, melanzane e olive

Teigwaren mit Mozzarella, Auberginen und Oliven

PENNE ZUCCHINE, TONNO E POMODORI FRESCHI

Teigwaren mit frischen Tomaten,Thunfisch und Zucchini

PENNE PANNA E PROSCIUTTO

Teigwaren mit Sahne und Schinken

v PENNE ALL’ARRABBIATA

SPAGHETTI DELLA CASA

Prosciutto crudo, porcini, salsa di pomodoro, peperoncino, panna
Rohschinken, Steinpilze, Tomatensauce, scharfer Paprika, Sahne

\/ SPAGHETTI AL PESTO

SPAGHETTI CARBONARA
Speck, uovo, grana, panna
Speck, Ei, Grana Kdse, Sahne

SPAGHETTI ALL’AMATRICIANA

Salsa di pomodoro, speck, cipolle, aglio, peperoncino
Tomatensauce, Speck, Zwiebeln, Knoblauch, Scharfer Paprika

VSPAGHETTI POMODORO E BASILICO
SPAGHETTI BOLOGNESE
v SPAGHETTI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO

TAGLIATELLE AL SALMONE
Hausgemachte Bandnudeln mit Lachs

TAGLIATELLE ALLA VENEZIANA
Gamberoni, pomodori freschi, aglio, olive nere
Hausgemachte Bandnudeln mit Riesengarnelen, frischen Tomaten, Knoblauch und schwarze Oliven

TAGLIATELLE ALLA POLPA DI GRANCHIO
Krabbenfleisch Nudeln

Piatto vegetariano - Vegetarisches Gericht
Su richiesta pasta senza glutine - Auf Wunsch Glutenfreie Pasta +2.50 CHF

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

CHF 22.90

CHF 22.90

CHF 22.50

CHF 19.90

CHF 24.50

CHF 22.00

CHF 23.50

CHF 22.50

CHF 19.50

CHF 22.00

CHF 18.30

CHF 25.80

CHF 29.50

CHF 26.80

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



PASTE

LASAGNE FRESCHE “CASERECCE”

Hausgemachte Lasagne

VRAVIOLI RUCOLA E RICOTTA ALLA PARMIGIANA
Ravioli gefiillt mit Raukesalat und Quark, Butter und Grana Kdse

|/ RAVIOLI RUCOLA E RICOTTA
AI POMODORINI FRESCHI E PINOLI

Ravioli gefiillt mit Rauchesalat und Quark mit Cherry Tomaten und Pinienkernen

VCRESPELLE “CREPES” FATTE IN CASA
Ricotta e spinaci
Quark und Spinat

TORTELLONI (RICOTTA E SPINACI)
Panna, prosciutto e porcini
Sahne, Schinken und Pilze

v TORTELLONI (RICOTTA E SPINACI) ROSATO
Salsa di pomodoro, panna
Tomatensauce, Sahne

VGNOCCHI CASALINGHI POMODORO
VGNOCCHI CASALINGHI GORGONZOLA

MACCHERONCINI FATTI IN CASA ALLE VERDURE FRESCHE
CON POMODORI CHERRY E ROBIOLA

Hausgemachte kurze Teigwaren mit frisches

Gemiise, cherry Tomaten und Robiola Kdise

RAVIOLI RIPIENI DI CARNE BRASATA
AL BURRO E SALVIA

Ravioli gefiillt mit geschmortem Fleisch

in Butter und Salbei

'/ TRIS DI PASTA “LUNGOLAGO”
Pappardelle ai porcini trifolati.
Tortiglioni casalinghi alla sorrentina.
Crespelle ricotta e spinaci.

Pappardelle mit Steinpilze
Tortiglioni hausgemachte aus Sorrento
Pfannkuchen mit Quark und Spinatllung

Piatto vegetariano - Vegetarisches Gericht
Su richiesta pasta senza glutine - Auf Wunsch Glutenfreie Pasta +2.50 CHF

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

CHF 22.50

CHF 22.90

CHF 24.90

CHF 22.90

CHF 22.90

CHF 22.90

CHF 20.90
CHF 22.90
CHF 24.90

CHF 25.50

CHF 29.90

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



CARNI E PESCI

COSTOLETTE DAL RACKS D’AGNELLO GUARNITO CON VERDURE E PATATE SALTATE

Lammpkotelett rippen mit Butter und Rosmarino von Grill Garniert mit Gemiise und Bratkartoffeln

RUMPSTEAK CON BURRO ALLE ERBE, PATATINE FRITTE E VERDURE

Rumpsteak mit Krduterbutter, Pommes Frites und Gemiise

IMPANATA MILANESE, PATATINE FRITTE E VERDURE

Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites und Gemiise

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA, PATATINE FRITTE E VERDURE

Hiihnerbrust vom Grill mit Pommes Frites und Gemiise

MEZZ0O POLLO AL CESTELLO, PATATE FRITTE (Extra salsa/Extra Sauce + CHF 3.00)
Con diverse salse a scelta, originale, curry, funghi, piccante
Halbes Poulet im Korbli mit verschiedenen Saucen zur Auswahl original, Champignons, Curry, scharf

PICCATA AL MARSALA CON RISOTTO

Piccata an Marsalasauce mit Risotto

PAILLARD DI VITELLO ALLA GRIGLIA CONBURRO ALLE ERBE, PATATE FRITTE E VERDURE

Kalbsfleisch Paillard vom Grill mit Krduterbutter, Pommes Frites und Gemiise

ENTRECOTE DI MANZO AI PORCINI CON RISOTTO

Entrecote vom Rind mit Steinpilzsauce und Risotto

FILETTO DI PULEDRO ALLA GRIGLIA CONBURRO ALLE ERBE, PATATE FRITTE E VERDURE

Fohlenfilet vom Grill mit Krduterbutter, Pommes Frites und Gemiise

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA'DI VITELLO CON RISOTTO ALLA PARMIGIANA

Saltimbocca (Kalb), Salbei und Rohschinken mit Parmesan Risotto

PICCATA ALLA MILANESE CON RISOTTO O SPAGHETTI AL POMODORO

“Piccata alla milanese” mit Risotto-oder Spaghetti an Tomatensauce

SODALIZIO DI MANZO

Lamelle di controfiletto di manzo su letto di risotto ai porcini e aceto di modena
Rindsstreifen auf Steinpilzrisotto mit Balsamico Essig

FILETTO DI PESCE PERSICO DORATO
SU LETTO DI RISOTTINOALLA PARMIGIANA

Gebratene Eglifilets mit Parmesanrisotto

FILETTO DI PESCE PERSICO ALLA “LUNGOLAGO” CON PATATE BOLLITE
Eglifilets “Lungolago” Art mit geddmpften Kartoffeln

GAMBERONI AL CURRY CON RISO

Riesengarnelen an Currysauce mit Reis

GAMBERONI ALLA GRIGLIA CON RISO

Gegrillten Riesengarnelen mit Reis

FILETTI DI BRANZINO ALLA MEDITERRANEA CON PATATE BOLLITE
Seebarschfilets mit geddmpften Kartoffeln

GRIGLIATA DI PESCE MISTA -

PERSICO, BRANZINO, GAMBERONI E SALMONE CON PATATE BOLLITE
Fisch von Grill - Eglifilet, Seebarschfilets, Riesengarnelen und Lachs mit geddmpften Kartoffeln

CHF 42.90

CHF 30.90

CHF 30.90

CHF 29.90

CHF 26.00

CHF 30.00

CHF 40.90

CHF 42.00

CHF 42.00

CHF 42.00

CHF 32.00

CHF 42.00

CHF 38.90

CHF 36.90

CHF 42.90

CHF 42.50

CHF 39.90

CHF 46.50

Contorno di verdure alla griglia o risotto / Beilage aus gegrilltem Gemiise oder Risotto + 8.00 CHF

Piatto vegetariano - Vegetarisches Gericht
Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



INSALATISSIME

Roastbeef, prosciutto, melone, pomodoro, mozzarella @
Roastbeef, Schinken, Melone, Tomaten, Mozzarella ————

INSALATA NIZZARDA

Insalata verde, pomodori, patate, olive, uova, cornetti e tonno
Griiner Salat, Tomaten, Kartoffeln, Oliven, Eier, Bohnen und Thunfisch

INSALATA ROBIOLONA

Rucola, pomodori, prosciutto crudo e robiola
Raukesalat, Tomaten, Rohschinken und Robiola-Kiise

INSALATA DI BRESAOLA
Nastrini di bresaola, pomodori, sinfonia d’insalata di stagione
Trockenfleisch-Streifen, Tomaten, saisinale Salatvariation

INSALATA AMALFI

Insalata caprese adagiata su letto di rucola, con ventaglio di petto di pollo
Caprese-Salat auf Raukesalat mit Pouletbrust-Streifen

AR
VINSALATONA CON TOMINO ALLA GRIGLIA

su letto di rucola al profumo di Modena con melanzane alla griglia
Gegrillter Kdse auf Raukesalat mit Essig und gegrillten Auberginen

CIOTOLA “GOLOSA”

Insalata verde, rucola, dadolata di- manzo con scaglie di grana
Griiner Salat, Raukesalat, Rindfleisch-Wiirfel mit Grana Kdse

INSALABURGER
Burger di manzo con sottiletta su nido di lattuga e pomodoro
Hamburger aus Rindfleisch mit Schmelzkdse auf Kopfsalat und Tomaten

v VERDURE ALLA GRIGLIA (Pomodori, zucchine, melanzane)

Gegrilltes Gemiise (Tomaten, Zucchini, Auberginen)

v VERDURE ALLA GRIGLIA CON MOZZARELLA DI BUFALA

Pomodori, zucchine, melanzane
Gegrilltes Gemiise mit Biiffel Mozzarella (Tomaten, Zucchini, Auberginen)

INSALATA FLORIDA

Insalata verde, pomodori, melone, ananas, pollo e salsa rosa
Griiner Salat, Tomaten, Melone, Ananas, Poulet und Cocktailsausse

VPiatto vegetariano - Vegetarisches Gericht
Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

CHF 29.90

CHF 24.50

CHF 24.50

CHF 26.90

CHF 27.90

CHF 24.50

CHF 28.90

CHF 24.90

CHF 22.90

CHF 27.90

CHF 25.90

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



PIZZE

'/ MARINARA

Pomodoro, origano, aglio, olio d’oliva
Tomaten, Oregano, Knoblauch, Olivenol

VMARGHERITA

Pomodoro, mozzarella
Tomaten, Mozzarella

'/ PUGLIESE

Pomodoro, mozzarella, cipolle
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln

'/ FUNGHI

Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomaten, Mozzarella, Pilze

NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Sardellen

ROMANA
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen

TARTUFATA
Pomodoro, mozzarella di bufala, crema al tartufo, olive taggiasche, speck
Tomaten, Biiffel Mozzarella, Triiffelcreme, Taggiasche-Oliven, Speck

SALAME

Pomodoro, mozzarella, salame
Tomaten, Mozzarella, Salami

/' 4 FORMAGGI

Pomodoro, mozzarella, 4 tipi di formaggio
Tomaten, Mozzarella, 4 verschiedene Kdsesorten

\/ GORGONZOLA

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola

AMERICANA

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patate fritte
Tomaten, Mozzarella, Wurst, Pommes Frites

GUSTOSA
Pomodoro, pomodori freschi, gorgonzola, prosciutto crudo, scaglie di grana
Tomaten, Frische Tomaten, Gorgonzola, Rohschinken, Grana Kdse

DIAVOLA
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami

VPiatto vegetariano - Vegetarisches Gericht

CHF 16.00

CHF 17.00

CHF 18.50

CHF 22 .40

CHF 20.00

CHF 20.30

CHF 26.00

CHF 22.30

CHF 23.40

CHF 2240

CHF 25 .40

CHF 26.00

CHF 23.80

+ mozzarella di Bufala / + Biiffel Mozzarella und frischen Kése + 5.00 CHF eee + burrata/ + Burrata + 7,00 CHF

pizza tagliata in due piatti / Pizza auf zwei Teller serviert + 2.00 CHF
origano su richiesta / Oregano auf Anfrange

pizza senza glutine / Glutenfreie Pizza + 3.00 CHF

mozzarella senza lattosio / Laktosefreie Mozzarella + 2.00 CHF

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



PIZZE

PROSCIUTTO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze

PROSCIUTTO CRUDO
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken

4 STAGIONI

Pomodoro, mozzarella, olive, prosciutto, funghi, carciofi
Tomaten, Mozzarella, Oliven, Schinken, Pilze, Artischocken

CAPRESE
Pomodoro, mozzarella, pomodori fresch.i' ,olio, aglio
Tomaten, Mozzarella, frische Tomaten, Ol, Knoblauch

|/ AI PORCINI
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze

ISOLANA

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

)/ ORTOLANA

Pomodoro, mozzarella, verdure alla griglia
Tomaten, Mozzarella, grillierte-Gemiise

'/ CONTADINO

Pomodoro, mozzarella, melanzane alla griglia
Tomaten, Mozzarella, grillierte Auberginen

\/’BRACCIO DI FERRO

Pomodoro, mozzarella, spinaci, uovo
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Ei

LUNGOLAGO
Pomodoro, mozzarella, tonno, gamberetti, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Krevetten, Sardellen

BULL BRAND

CHF 22.40

CHF 23.40

CHF 26.00

CHF 25.00

CHF 24.00

CHF 25 .40

CHF 24 .40

CHF 24 40

CHF 24 .40

CHF 24.40

CHF 24 40

CHF 25 .40

Pomodoro, mozzarella, bocconcini di manzo, porcini e piccante
Tomaten, Mozzarella, Rindfleischstiickchen, Steinpilze und scharf

CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarella, olive, prosciutto, funghi, carciofi, peperoni
Tomaten, Mozzarella, Olive, Schinken, Pilze, Artischocken, Peperoni

CAPITANO

Mozzarella, gamberoni, carciofi, prezzemolo / Mozzarella, Riesengarnelen, Artischocken,
Petersilie

CHF 25 .40

CHF 27.00

VPiatto vegetariano - Vegetarisches Gericht
+ mozzarella di Bufala / + Biiffel Mozzarella und frischen Kdise + 5.00 CHF eee + burrata/ + Burrata + 7,00 CHF
pizza tagliata in due piatti / Pizza auf zwei Teller serviert + 2.00 CHF
origano su richiesta / Oregano auf Anfrange
pizza senza glutine / Glutenfreie Pizza + 3.00 CHF
mozzarella senza lattosio / Laktosefreie Mozzarella + 2.00 CHF

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF
Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



PIZZE

FOCACCINA MEDITERRANEA CHF 20.30
A crudo: acciughe, burrata - Roh: Sardellen, Burrata

FOCACCINA MORTAZZA CHF 23.40
Mozzarella di bufala, mortadella, granella di pistacchio - Biiffelmozzarella, Mortadella, Pistazienkorner
SFOCACCIA AL SALMONE CHF 27.40
Salmone, burrata e olio al basilico - Lachs, Burrata und Basilikumol

SFOCACCIA AL CRUDO SAN DANIELE CHF 27.00
Prosciutto crudo tipo Parma e burrata - Parmaschinken-Typ und Burrata

CRUDAIOLA CHF 26.00

Mozzarella, pomodori freschi, prosciutto crudo, scaglie di grana e rucola
Mozzarella, Frische Tomaten, Rohschinken, Grana Kdse, Raukesalat

CALZON-ZOLA (GEFULLT) CHF 24.30

Mozzarella, prosciutto, funghi, Gorgonzola - Mozzarella, Schinken, Pilze, Gorgonzola

CALZONE (GEFﬁLLT) CHF 24.30

Mozzarella, uovo, prosciutto, funghi - Mozzarella, Ei, Schinken, Pilze

TIROLESE CHF 25.40

Mozzarella, speck, salame piccante, mascarpone - Mozzarella, Speck, scharfer Salami, Mascarpone
VVEGI-CRUDA CHF 25.00

Mozzarella, funghi champignon freschi, pomodorini cherry, rucola, olive, scaglie di grana
Mozzarella, frische Champignons, Cherry Tomaten, Raukesalat, Oliven, Grana Kdse

BOSCAIOLA CHF 25.40
Pomodoro, mozzarella, funghi, bresaola, rucola - Tomaten, Mozzarella, Pilze, Trockenfleisch, Raukesalat
CARPACCIO CHF 25.40
Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, grana - Tomaten, Mozzarella, rohes Rindsfilet, Grana Kdse

AL SALMONE CHF 26.00

Pomodoro, mozzarella, cipolle, capperi, salmone affumicato e rucola
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln; Kapern,gerducherter Lachs, Raukesalat

)/ BUFALINA CHF 24.40
Pomodoro, mozzarella di bufala (cruda) - Tomaten, Rohe Biiffel Mozzarella
PI1ZZONA 6 CANTONI (MIN.2 PERS.) CHF 55.00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, olive, carciofi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Oliven, Artischocken

SPECK E CIPOLLE CHF 24.00
Pomodoro, mozzarella, speck, cipolle - Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln

TOPOLINO (SOLO PER BAMBINI) (NUR KINDER) CHF 1340
Pomodoro, mozzarella, prosciutto - Tomaten, Mozzarella, Schinken

GABRI CHF 25.00

Pomodoro, rucola, mozzarella di bufala (cruda), pomodorini cherry
Tomaten, Raukesalat, Biiffelmozzarella (roh), Cherry Tomaten

STALLIERE CHF 27.40
Mozzarella, guanciale di maiale, zucchine, burrata
Mozzarella, Schweinebacke, Zucchini, Burrata

NATURALMENTE ANCHE PIZZE DA PORTAR VIA - Natiirlich auch Pizzas zum mitnehemen

VPiatto vegetariano - Vegetarisches Gericht

+ mozzarella di Bufala / + Biiffel Mozzarella und frischen Kése + 5.00 CHF eee + burrata/ + Burrata + 7,00 CHF
pizza tagliata in due piatti / Pizza auf zwei Teller serviert + 2.00 CHF

origano su richiesta / Oregano auf Anfrange

pizza senza glutine / Glutenfreie Pizza + 3.00 CHF

mozzarella senza lattosio / Laktosefreie Mozzarella + 2.00 CHF

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2.00 CHF
Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



5’*? START

. INSALATA MISTA - GEMISCHTER SALAT CHF 13.50
- Insalata verde, pomodori, carote, cetrioli
- Griiner Salat, Tomaten, Karotten, Gurken

~ E ORA AGGIUNG! GLI EXTRA - UND JETZ DIE EXTRA
ANANAS
URRATA FRESCA
- BRESAOLA - TROCKENFLEISCH
' CROSTINI PANE - CROUTONS
' CUBETTI FORMAGGIO - KASEWURFEL
- DADOLATA DI MANZO - RINDFLEISCHWURFEL

 FRAGOLE - ERDBEEREN

' GAMBERETTI - KREVETTEN
- GAMBERONI (3vz) - RIESENGARNELEN
- HAMBURGER

i POLLO - POULETFLEISCH
PROSCIUTTO COTTO - SCHINKEN

SCAMORZA IMPANATA - PANIERTE GERAUCHERTEN KASE
SCAGLIE DI GRANA - GRANA FLOCKEN
TONNO - THUNFISCH

- UOVO SODO (1rz) - EI

> 4



RUSTICO
CON PASTA DELLA PIZZA - MIT PIZZATEI6

BRIOSA CHF. 18.50
Brie, prosciutto crudo, rucola
Brie Kdise, Rohschinken und Raukesalat

\/ CAPRESINA CHF. 18.50

Mozzarella, pomodoro, origano, lattuga
Mozzarella, Tomaten, Oregano, Kopfsalat

MARE E MONTI CHEF. 18.50
Tonno, pomodoro, cipolle, maionese, origano
Thunfisch, Tomaten, Zwiebeln, Mayonnaise, Oregano

PESCATORE CHEF. 19.50
Gamberetti, lattuga, salsa rosa

Krevetten, Kopfsalat, Cocktail Sauce
LUNGOLAGO CHF. 18 .40

Mozzarella, pomodoro, crudo, lattuga, salsa
Mozzarella, Tomaten, Rohschinken, Kopfsalat, Sauce

MARE CHF. 18.50

Salmone, cipolla, capperi, insalata, burro
Lachs, Zwiebel, Kapern, Salat, Butter

BOSCAIOLO CHF. 18.50
Bresaola, funghi, formaggio, rucola

Trockenfleisch, Pilze, Kdise, Raukesalat

RUSTICO CHF. 18.40

Pasta della pizza, salsa, mozzarella, cotto ¢ pomodori
Pizzateig mit Sauce, Mozzarella, Schinken und Tomaten

ALL’INGLESE CHEF. 20.50
Roastbeef, salsa tartara, lattuga
Kaltes Roastbeef, Kopfsalat, Tartarsauce

ARGENTINA CHEF. 23.50
Pasta della pizza, bistecca, insalata, pomodoro
Pizzateig mit Rumpsteak, Salat und Tomaten

STUZZICO

PTADINA BRIOSA

Brie, prosciutto crudo, rucola

CHF. 1340

Brie Kdise, Rohschinken und Raukesalat

PIADINA ROMAGNOLA

Prosciutto crudo, formaggio

Rohschinken, Kiise

TOAST

Prosciutto, formaggio
Schinken, Kdise

TOAST FARCITO

CHF. 12.00

CHF. 940

CHF. 10.00

Prosciutto, formaggio e farcitura

Schinken, Kdse und Gemiise

BURRO O SALSE SU RICHIESTA

Verschiedene Saucen zur Auswahl

VPiatto vegetariano - Vegetarisches Gericht
Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2 CHF

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wdahrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



DULCIS IN FUNDO
DAL NOSTRO VASS010 - AUS DEM TABLETT

CHIEDI LA NOSTRA CARTA IN 3D
FRAGEN SIE NACH UNSERER 3D-KARTE

MOUSSE AL TOBLERONE CHF
Toblerone Schokoladenmousse

PANNA COTTA CHF
Panna cotta

PANNA COTTA CON FRUTTI DI BOSCO CHF
Panna cotta mit Waldbeeren

ZABAGLIONE AL MARSALA CON GELATO VANIGLIA CHF
Marsala Zabaione mit Vanille Eis

FRUTTI DI BOSCO CALDI CON GELATO VANIGLIA CHF
Warme Waldbeeren mit Vanille Eis

TIRAMISU DELLA CASA CHF
Hausgemachtes Tiramisu

TORTA FATTA IN CASA CHF
Hausgemachte Kuchen

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA CHF
Frische Frucht-Salat

CON GELATO +CHF
Mit Eis

CON LIQUORE
Mit Likor

+CHF

Dopo le ore 23.00 / Nach 23.00 Uhr + 2 CHF

12.00

9.70

15.10

15.10

14.10

11.70

8.70

13.70

1.50

4.00

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wéihrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



VINI DELLA CASA

Bicchiere 1dl Bottiglia 0,751
Merlot Chiar di Luna CHF 6.00 CHF 36.00
Merlot Rosa di Luna CHF 6.00 CHF 36.00
Merlot Rosso di Luna CHF 6.00 CHF 36.00

VINI IN BOTTIGLIA s

Merlot Bianco ‘““Lungolago” CHF 30.00
Rosatello “Lungolago” CHF 30.00
Merlot Rosso “Lungolago” CHF 30.00

LA PROPOSTA DEL SOMMELIER...?
DIE EMPFEHLUNG DES WINE BUTLER'S...?

CHIEDI E FATTI STUPIRE
Lassdich iiberzeugen

VINI / WEIN

RICHIEDETE LA CARTA DELLA NOSTRA CANTINA

VERLANGEN SIE UNSERER WEINKARTE AUS UNSERE CANTINA

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wéihrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



APERITIVI

Campari, Campari Soda
Campari Orange
Martini, Cynar

Aperol, Aperol Soda
Punt e Mes

Pernod, Ricard 2 cl
Sherry, Porto 5 cl

Kir (Vino bianco)

Kir Imperiale (Prosecco)
Kir Royal (Champagne)

Mimosa

LIQUORI

Sambuca
Amaretto
Cointreau
Calvados

Grand Marnier

Fernet

Jagermeister 4cl
Ramazzotti 4cl
Tia Maria 4cl
Baileys 4cl
Amaro del Capo 4cl
Averna 4cl
Appenzeller 4cl
Montenegro 4cl
Braulio 4cl
Nocino 4cl
Limoncino 4cl
Mirto 4cl

4CL

201

CHF

8.00

CHF 12.00

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

7.80
8.00
8.00
8.00
8.00
6.00
9.50

CHF 19.00
CHF 18.00

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

8.00
8.00
9.50
8.50
9.50
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
7.00
7.00
8.00

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wéihrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



BIRRE ALLA SPINA

Birra Calanda Edelbriu 2dl CHF 4.80
Birra Calanda Edelbriu 3dl CHF 5.80
Birra Calanda Edelbriu 5d1 CHF 8.80
Birra Panachée 2dl CHF 5.00
Birra Panachée 3dl CHF 6.00
Birra Panachée Sdl CHF 9.00
Erdinger Weissbriu Chiara 3dl CHF 7.20
Erdinger Weissbriu Chiara Sdl CHF 9.20
Heineken CHF 5.00
Original Ittinger CHF 5.50
Erdinger scura - Dunkel 5d1 CHF 8.80
Sagres CHF 5.00
Heineken 0:0 (senza alcool) CHF 5.80
Erdinger (senza alcool) 3dl CHF 5.80
Duvel vol. 8,5% CHF 9.50
Guinness vol. 8,0% CHF 9.50
Kwak vol. 8,0% CHF 9.80
Leffe chiara vol. 6,6% CHF 9.80
L’ Autentica “Moretti”’ vol. 4,8% CHF 6.90
Paulaner Miinchner 33dl CHF 7.80
Paulaner Hefeweissbier 5dl CHF 9.80

BIRRE ARTIGIANALI SAN MARTINO

La nostra “Naturale” CHF 7.50 La “Rossa” CHF 7.50
vol. 4,8% vol. 6,5 %

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wéihrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



WHISKIES

J&B

Johnnie Walker Red
Ballantine’s

Canadin Club

Chivas Regal

Jack Daniels

Four Roses

Glenn Grant

Laphroaig 10 anni

Southern Comfort

Talisker 10 Year Old (fumé & tourbé)
Cardhu 12 Year Old (aromatique)
Oban

Lagavulin 16 Year Old
Macallan 18 Fine Oak
Macallan 12

Wild Turkey

Cragganmore

ACQUAVITI

Grappa di Pinot nero 40% vol.
Grappa di Sauvignon 43% vol.
Grappa Vecchio Moscato 43% vol.
Grappa di Charme 43% vol.
Grappa Vecchio Rovere 43% vol.

el

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

15.50
16.50
15.50
16.50
16.50
17.50
16.50
15.50
17.50
16.00
18.00
16.50
19.00
19.00
27.00
20.00
16.00
16.00

Grappa Ticinese Castello di Cantone 43% vol.

Grappa di Filo di Seta 43% vol.
Grappa di Chardonnay 43% vol.

Grappa Carezza d’ Autunno 45% vol.

Grappa La Bianca
Grappa La Bionda
Grappa La Bruna
Grappa 4 Mani
Vintage (20 anni)
Kirsch

Williamine
Calvados

Vodka (Absolut)

Chiedi una degustazione!
Stellen Sie eine Verkostung! CHF

RHUM _ B B
£ GIN B D G

COGNACS

Hennessy VS CHF
Hennessy XO CHF
Martell VS CHF
Remy Martin XO CHF
Remy Martin VSOP CHF
Courvoisier VSOP CHF
Bisquit CHF

Vecchia Romagna Etichetta Nera CHF

2cl

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

16.00
27.00
14.50
25.00
17.00
17.00
14.50
13.00

9.50
9.50
11.50
7.00
8.50
8.50
10.50
9.50
7.00
10.00
12.00
14.00
14.00
18.00
8.00
8.00
8.00
10.00

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wéihrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



BEVANDE CALDE

Espresso

Espresso creme, macchiato
Espresso corretto

Espresso corretto di marca
Espresso al ginseng

Tazza grande al ginseng
Espresso hag

Caffe d’orzo

Caffe creme

Caffe latte

Latte macchiato
Cappuccino

Mini cappuccino

Caffe mélange

Cioccolata mélange
Cioccolata densa
Cioccolata densa con Panna
Cioccolata calda o fredda
Ovomaltina calda o fredda
The creme, limone, latte
The diversi

Latte caldo o freddo
Punch - rhum - arancia

Irish coffee

*Acqua micro filtrata, addizionata di

CHF 2.90
CHF 2.90
CHF 4.50
CHF 4.90
CHF 4.10
CHF 4.90
CHF 3.50
CHF 3.00
CHF 4.20
CHF 4.20
CHF 4.20
CHF 4.70
CHF 3.90
CHF 5.50
CHF 5.50
CHF 5.00
CHF 5.80
CHF4.20
CHF 4.20
CHF 4.20
CHF 4.20
CHF 2.50
CHF 6.00
CHF 13.50

anidride carbonica Sistema Bubly 200

N° seriale A005-14

BIBITE

*Acqua - bicchiere 1 dl
*Acqua - bicchiere 2 dl
*Acqua - liscia o0 gas 5 dl
*Acqua - lisciao gas 11t
Valser 0,331t

Valser 0,751t

Crodino

Coca cola
Cocacola-151t

Coca light

Coca zero

Mosto

Schweppes

Lemonsoda

Ginger-ale

Fanta aranciata dolce
Chinotto

Rivella rossa, blu o verde
Sinalco

Succhi di frutta

Succo di pomodoro
Gassosa mandarino
Gassosa limone
Analcolico rosso

The freddo

The freddo alla pesca
The freddo - 5 dl
Spremuta d’arancia
Energy drink

The freddo - bicchiere 1 dl
Latte - bicchiere 3 dl

CHF 2.50
CHF 3.00
CHF 4.50
CHF 8.00
CHF 6.00
CHF 10.50
CHF 6.00
CHF 5.00
CHF 13.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 6.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 6.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 7.00
CHF 6.50
CHF 7.00
CHF 3.00
CHF 2.90

Durante gli eventi i prezzi subiranno delle variazioni - Wéihrend der Veranstaltungen werden die Preise abweichen



